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(Pois chiches, abricots & raisins
secs, raz el hanout, tomates
concassées)

e Purée pommes poires

e>

1

-
&

Jambonblanc LR #:2

Pané blé épinards

e Gratin de chou fleur

Bleu dAuvergne AOP &

Fruit de saison

Madeleine
Lait équitable
Fruit de saison

O

Carottes rapées
Vinaigrette au basilic

Quenelles de veau
sauce blanquette

(champignons, carottes, poireaux,
créme) .

Petits pois

Yaourt nature & sucre

ELIOR

Boulettes de colin pané

. §iF W
Nuggets de ble o )/

Purée de potiron

Emmental

Cake alorange

@@Labelrouge B CE2 @& Indication géographie protégée Q‘\ppellation origine protégée ‘Mcippellationorigine contrélée
<> Poisson frais & Label Verger Eco Responsabl eg Spécialité du chef .P atdurable B35




